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3.1. Контроль за посещением столовой обучающимися и учётом количества фактически отпу- щенного им питания (завтраков) возлагается на организатора питания обучающихся. Контроль про- изводится на основании сведений о количестве обучающихся, присутствующих в школе.
3.2. Классные руководители ежедневно подают сведения организатору питания обучающихся о количестве обучающихся, присутствующих в школе (согласно классному журналу).
3.3. Организатор питания обучающихся несёт ответственность за соответствие количества
фактически отпущенного питания (завтраков) количеству обучающихся, присутствующих в школе.
3.4. Школьная столовая осуществляет производственную деятельность в полном объеме: 5 дней - с понедельника по пятницу включительно в режиме работы школы.
3.5. При организации питания школа руководствуется «Санитарно-эпидемиологическими тре- бованиями к условиям организации обучения в общеобразовательных учреждениях» (СанПиН 2.4.2.2821-10), санитарно-эпидемиологическими требованиями к организациям общественного пита- ния, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья (санитарно-эпидемиологические правила СП 2.3.6.1079-01).
3.6. В школьной столовой установлен график питания обучающихся, который корректируется каждый учебный год.
3.7. Организация питания обучающихся продуктами сухого пайка без использования горячих блюд кроме случаев возникновения аварийных ситуаций в школьной столовой (не более 1-2 недель) или проведения экскурсий в течение учебного дня запрещена.
3.8. Дежурство в помещении столовой обеспечивается силами дежурных по столовой учите- лей. Дежурные учителя обеспечивают соблюдение режима посещения школьной столовой и обще- ственный порядок при раздаче пищи.
3.9. Питание обучающихся производится на основе примерного цикличного десятидневного меню. Ежедневно, на основе примерного цикличного десятидневного меню, с учетом фактического наличия продуктов, формируется однодневное меню на предстоящий день, которое утверждается
директором школы. Реализация продукции, не предусмотренной утвержденным меню, не допускает- ся. Возможно внесение изменений в утверждённое меню только в случае непредвиденных ситуаций (отключение воды, возврат поставщику некачественного продукта, отмена занятий в связи с низкой температурой воздуха в зимнее время и т.д.).
3.10. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых про- дуктов, используемых в питании обучающихся, должны соответствовать Санитарно- эпидемиологическим правилам и нормативам Сан-ПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов».
3.11. Медико-биологическая и гигиеническая оценка рационов питания, выдача санитарно- эпидемиологических заключений о соответствии типовых рационов питания санитарным правилам и возрастным нормам физиологической потребности детей и подростков в пищевых веществах и энер- гии, плановый контроль организации питания, качества поступающего сырья и готовой продукции, реализуемых в школьной столовой, осуществляется органами Роспотребнадзора.
3.12. К поставке продовольственных товаров для организации питания в Школе допускаются предприятия различных организационно-правовых форм, при наличии:
· санитарно-эпидемиологического заключения о соответствии условий деятельности и объекта питания требованиям санитарных правил и норм;
· организации доставки продуктов, необходимых для осуществления питания обучающихся, в столовую за счет средств поставщика;

1. ПОРЯДОК ОСУЩЕСТВЛЕНИЯ КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ
4.1. Проверку качества пищи, соблюдение рецептур и технологических режимов осуществляет бракеражная комиссия. Бракераж осуществляется ежедневно. Результаты проверки заносятся в бра- керажный журнал.
4.2. Систематический контроль над ассортиментом реализуемой продукции, соблюдением ре- цептур, полнотой вложения сырья в блюда, технологической и санитарной дисциплинами при произ- водстве и реализации продукции школьного питания, другие контрольные функции в пределах своей компетенции осуществляют специалисты Роспотребнадзора. Результаты проверки оформляются ак- том, о чем вносится запись в контрольный журнал.

2. РАСПРЕДЕЛЕНИЕ ПРАВ И ОБЯЗАННОСТЕЙ УЧАСТНИКОВ ПРОЦЕССА ОРГА- НИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ
5.1. Директор школы:
· осуществляет контроль и несет персональную ответственность за организацию питания обу- чающихся;
· назначает из числа педагогических работников ответственного за организацию питания обу- чающихся;
· обеспечивает рассмотрение вопросов организации питания обучающихся на заседаниях роди- тельских собраний, а также на заседаниях Совета Школы.
5.2. Организатор питания обучающихся:
· координирует и контролирует деятельность классных руководителей, повара школьной сто- ловой, организаций - поставщиков продуктов питания;
· формирует сводные списки обучающихся для предоставления питания;
· обеспечивает учёт фактической посещаемости обучающимися столовой, охват всех обучаю- щихся питанием, контролирует ежедневный порядок учета количества фактически полученных обу- чающимися обедов;
· ежемесячно сдаёт табель посещаемости столовой обучающимися в бухгалтерию;
· координирует работу классных руководителей по формированию культуры рационального питания и здорового образа жизни;
· совместно с поваром школьной столовой разрабатывает и представляет на утверждение ди- ректору школы: примерное 10-дневное меню, планово-отчетную документацию по вопросам питания обучающихся, журналы по организации питания в соответствии с санитарным законодательством;
· вносит предложения по улучшению организации питания.
5.3. Повар школьной столовой:
· обеспечивает своевременное и качественное приготовление пищи для обучающихся;
· информирует обучающихся о ежедневном рационе блюд;
· обеспечивает возможность ежедневного снятия проб на качество приготовляемой пищи;
· обеспечивает сохранность, размещение и хранение оборудования и продуктов питания;
· обеспечивает режим работы столовой в соответствии с потребностями обучающихся и рабо- той школы;
· совместно с организатором питания обучающихся разрабатывает планово-отчётную и иную документацию установленного образца;
5.4. Классные руководители:
· ежедневно предоставляют организатору питания обучающихся сведения о количестве обуча- ющихся, присутствующих на занятиях;
· предусматривают в планах воспитательной работы мероприятия, направленные на формиро- вание здорового образа жизни обучающихся, потребности в сбалансированном и рациональном пи- тании, систематически выносят на обсуждение в ходе родительских собраний вопросы обеспечения полноценного питания обучающихся;
· вносят предложения по улучшению организации питания.
5.5. Родители (законные представители) обучающихся:
· обязуются своевременно сообщать классному руководителю о болезни ребенка или его вре- менном отсутствии в общеобразовательном учреждении, а также предупреждать классного руково- дителя об имеющихся у ребенка аллергических реакциях на продукты питания;
· ведут работу с детьми по формированию у них навыков здорового образа жизни и рациональ- ного питания;
· вносят предложения по улучшению организации питания обучающихся;
· вправе знакомиться с примерным и ежедневным меню, расчетами средств на организацию пи- тания обучающихся.
5.6. Обучающиеся:
· имеют право получать горячее питание согласно утверждённого меню;
· вносят предложения по улучшению организации питания;
· обязаны выполнять указания дежурных по столовой учителей;

· обязаны соблюдать Правила поведения обучающихся в столовой, нормы личной гигиены и требования техники безопасности;
3. ДОКУМЕНТАЦИЯ
Для организации процесса питания обучающихся необходимо иметь следующие документы (регламентирующие и учётные):
· положение о школьной столовой и организации питания обучающихся;
· приказ директора, регламентирующий организацию питания обучающихся (с назначением от- ветственных лиц с возложением на них функций контроля);
· график питания обучающихся;
· правила посещения столовой для обучающихся;
· табель учёта посещаемости столовой;
· справки, акты, аналитические материалы по вопросам организации питания.

4. ЗАКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ
7.1.В целях совершенствования организации питания обучающихся в школе:
· организована информационно-просветительская работа по формированию культуры рацио- нального питания и здорового образа жизни обучающихся;
· оформляется информационный стенд, посвящённый вопросам питания обучающихся;
· изучаются возможности улучшения организации питания обучающихся;
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NOJIOXKEHHE
0 MKO0ALHOI cTo/0B0H
» MBOY «lokposekas OO

1. OBUIHE NOJIOKEHHS

1.1. Hacrosutee Tonoxkenue paspabotano p cootnerciann ¢ MegepaibHbiM 3AKOHOM No 273-d3 "06
oGpasosanin » Poceniickoit deaepanun’, «CaHnTapHO-IMHACMHONOTHICCKIAM rpeGOBAHMAME K YCIOBHAM
oprammamin o6yuenns n 06meobpazonaTeLbIX  YUPCKICHIIX) (CaulTuH 2.4.2.2821-10) u Ycranom
LIKOJIBI

1.2, LIKOMBHAS CTONOBAS PEAHAIHAUCHHBIM V1S OPTaHIALMH HHTANIS 06y AIOUIIXCA.

1.3. LLIKOJIAs CTOIOBAS PAsMEIIaeTes B 3/ mKosnt, [Uis nuTaris oGy alonixes, a TAkKe Xpa-
HEHIS 1 [IPUTOTORICHIS I B CTOJOBOI BbIAE/CHbI CIEUHATLHO NPHCIOCO6ICHHbIE MOMELICHHA.

1.4. PaGOTHHKH CTOJIOBOI BXOST B INTATHOE pacrucanue paGOTHMKOB IIKOJbI, HA3HAYAIOTCH HA
JIOIDKHOCTH 1 0CBOOOMIAIOTES OT 3aHHMACMBIX J0JDKHOCTEH JIHPEKTOPOM IIKOJILI.

1.5. LLIKOJILHAS CTOIOBAS OCYIIECTRIIET paGoTy B COOTBETCTBHH € rpadHKoM paGoThI LIKOJIBI.

1.6. Opraunsauus oGcmyKnsanns 00yUAIOMMXCS NPOH3BOANTCA B COOTBETCTBHH € JICHCTBYIOLHM
3AKOHOAATENLCTBOM, HOPMATHBHO-IIPABOBLIMH AKTAMH H METOIMYECKHMH MaTepHaTaMi 10 OpraHH3aliiH
OGIIECTBEHHOT0 MUTAHMS, CAHMTAPHO-INHIAEMHONIOTHYECKHMH NPaBHIAMH M HOPMATHBAMH, MPABHIIAMH
TeXHHKH Ge301acHOCTH i MPOTHBONOKAPHBIMH TPEGOBAHMSAMH, OPraHH3alMOHHO-PACIIOPAAHTEILHEIMH 10
KYMEHTAMH OpraHoB yIpaBJieHus 0GpasopanieM, YCTaBOM MKOJIb H HACTOSIAM [T0oNI0KEHHEM.

1.7. AZMHHHCTPALHS MKOJIBI HECET OTBETCTBEHHOCTD 3a JOCTYIHOCTh M KA4eCTBO OpraHH3alui 06-
CITy>KHBAHHS B IIKOJILHOM CTOJIOBOIA.

2. OCHOBHBIE 3AJIAYHN

OCHOBHBIMH 32/1a9aMH [IKOJIGHOI CTOJIOBOM SIBJISIOTCS:

o o0ecreueHue MOJHOLCHHBIM, Ka4eCTBEHHbIM H COATaHCHPOBAaHHBIM TOPAYMM MHTAHHEM o0y4arto-
LMXCA B TeueHHe yueOHOoro roaa;

e rapaHTHPOBAHHOE KA4eCTBO H 6E30MAaCHOCTb IATAHHSA U MHIIEBBIX IPOLYKTOB, HCIIOJIb3yEeMBIX B ITH-
TaHAH;

o npemynpexzaenne (MpoduIakTaKa) cpeu obydarommxes HH(EKOMOHHBIX H HeHH(EKIMOHHEIX 3a-
6oJIeBaHMI, CBA3aHHBIX ¢ (haKTOPOM ITHTAHHS;

e IpONAraH/ia NPHHIAIIOB 3[0POBOTO H IOIHONECHHOTO MUTAHMA.

3. OPTAHM3ALIUSI IATAHMS
3.1. TIpOM3BOACTBO M PeaNH3alus rOPSTIEro NHTAHHS OCYINECTBIACTCS IIKOJIBHOM CTOJIOBO#H CaMOCTO-
STENTBHO.
3.2. TIpOH3BOZCTBO M PEAH3aIHUI0 OPAIero MATAHHs OCYMECTBILIET M0Bapa IIKOJIBHOM CTONOBO#H. B
CBOEH NIeATENbHOCTH N10Bapa IMKOJIbHOH CTOIOBOH MOTIHHACTCS TMPEKTOPY IIKOJBL.
3.3. JInst 06y9aroIiXCs IIKOJTBI IPE/lyCMATPHBACTCS CIIeNYIOmast (bopMa OpraEH3aniA ATAHHS:
e U151 Beex obydarommxcs 1-4 K1accoB OHOPa30BOE ropsiee MITaHue (3aBTpaK);
3.4. Obecniedenne 00ydalomMuXcsA rOpSIMM IATAHUEM TIPOA3BOMUTCS Ha GecriaTHOH OCHOBE (3a CHET
GIO/DKETHBIX CPE/ICTB).
3.5. Topsok obecriedenns 00yJAIOMEXCA [OPAIMM MUTAHUEM ONPEIE/ACTCS NPHKasOM JIUPEKTOpa
IIKOJTBL.
3.6. Topsdee MATaHHe IPEJOCTAB/LETCS 00YHAOIIMMCS TONBKO B JIHH MOCCIIEHHA LIKOJBI.
3.7. Jlnst ocyImecTBiIeH s ydeTa 00yqaromuXcs, OydaloliX ropTiee HTaHHue, 1 KOHTPOJIA Haj Ie-
JIeBBIM PACXOZOBAHHEM OIOIDKETHBIX CDEJICTB, BBIAEISCMBIX HA IHMTAHHAC obydarompxcs, BeaeTcs Tabens
IIOCEIIAeMOCTH CTOJIOBOM, KOTOPBIH B KOHIE MECsLa CAacTCs B GyXrajTepHio.




